
上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。

グリーンアスパラガス グリビッシュソース

近江牛のラグーソース タリアテッレ

下記一品よりお好きな物をお選びください

スペイン産イベリコベジョータ 新玉葱とウスイエンドウ豆

滋賀  近江牛サーロインの炭火焼（＋2000）

 
下記一品よりお好きな物をお選びください

ティラミス

苺のパブロバ(＋500 )

T A S T I N G  D I N N E R
5 , 5 0 0  y e n

–  A M U S E  –

–  P A S T A  –

–  C H O I C E  M A I M  –

–  C H O I C E  D E S S E R T  –



北海道  殻付き帆立 サワークリームと本唐墨 山葵

vollon ブリオッシュと国産ハモンセラーノ

小さなミートパイ~神石牛とカチョカバロ ~

国産グリーンアスパラガス グリビッシュソース

 そら豆のグラチネ トリュフ

下記一品よりお選びください

近江牛のラグーソース タリアテッレ

福井  越前紅ずわい蟹とサンマルツァーノ タリオリーニ （+1000）

 下記一品よりお選びください

スペイン産イベリコベジョータ 新玉葱とウスイエンドウ豆

滋賀  近江牛サーロインの炭火焼  （+2000）

下記一品よりお好きな物をお選びください

ティラミス

国産苺のパブロバ (+500)

K A W A B U N
8 , 0 0 0 y e n

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。

–  1 S T  A M U S E  –

–  2 N D  A M U S E  –

–  A P P E T I Z E R  –

–  H O T  A P P E T I Z E R  –

–  P A S T A  –

–  M A I N  D I S H  –

–  D E S S E R T  –


