
サラダ・ド・オット

自家製ボロネーゼ  タリアテッレ

渥美半島  うまみ豚の炭火焼き
厳選和牛ランプの炭火焼き(+1500 )

あいち牛フィレの炭火焼き(+3500 )

カッサータシチリアーナ/リモンチェッロのグラニテ/ティラミス/

ピーカンナッツキャラメルタルト （+500）/

季節のショートケーキ （+500）

C L A S S I C
3500 yen

A P P E T I Z E R

P A S T A

M A I N  D I S H

D E S S E R T

下記一品よりお選びください

下記一品よりお選びください



サラダ・ド・オット

気仙沼メカジキのカツレツ ラビゴットソース

自家製ボロネーゼ  タリアテッレ

 

渥美半島  うまみ豚の炭火焼き
厳選和牛ランプの炭火焼き(+1500 )

あいち牛フィレの炭火焼き(+3500 )

カッサータシチリアーナ/リモンチェッロのグラニテ/ティラミス/

ピーカンナッツキャラメルタルト （+500）/

季節のショートケーキ （+500）

K A W A B U N
4500 yen

A P P E T I Z E R

H O T  A P P E T I Z E R

P A S T A

M A I N  D I S H

D E S S E R T

下記一品よりお選びください

下

記一品よりお選びください



I S O LA T ION  ZONE

I SO LAT ION  ZONE

神石牛とカチョカヴァロの小さなパイ

サラダ・ド・オット

気仙沼メカジキのカツレツ ラビゴットソース

北海道産　秋刀魚と長茄子のキタッラ

 

渥美半島  うまみ豚の炭火焼き
厳選和牛ランプの炭火焼き(+1500 )

あいち牛フィレの炭火焼き(+3500 )

カッサータシチリアーナ/リモンチェッロのグラニテ/ティラミス/

ピーカンナッツキャラメルタルト/季節のショートケーキ

P R E M I U M
6000 yen

A M U S E

A P P E T I Z E R

H O T  A P P E T I Z E R

P A S T A

M A I N  D I S H

D E S S E R T

下記一品よりお選びください

下記一品よりお選びください


