
フォアグラ最中～信州林檎～

炙り中トロと鯛のカルパッチョ　文旦と柚子

京鴨と大黒しめじのラグー　生ペンネ

聖護院大根のスープ　香住蟹ト桃蕪

生雲丹とイカ墨のタリオリーニ

Foie Gras with shinsyu Apple 

Seared Tuna and Sea Bream Carpaccio with Pomelo and Citron 

Tagl iol ini  with Fresh Sea Urchin andSquid Ink

Shogoin Turnip Soup with Kasumi Crab and Peach Turnip

キンキとスカンピ海老のズッパディペッシェ

Zuppa Di Pesce with Kichij i  Rockfish and Scampi Shr imp

ヴァローナショコラト赤い果実のフォンダン仕立て

Fondant with Valrhona Chocolate and Red Berr ies

Flesh Penne with Kyogamo Duck and Black Shimej i  Mushroom Ragu

S P E C I A L
16,000

Please don't hesitate to ask about our menu's producing area or ingredients.

All prices include 8% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

お米、その他食材の産地についてはお気軽にお問い合わせください。

表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

Gri l led Black Wagyu Beef with Li ly Bulb Gratin,  Truff le and Herb Salad

 Truff le and 

黒毛和牛のグリル　百合根のグラティネ　トリュフトハーブのサラダ


