
フォアグラ最中～信州林檎～

北海道産　白子とちりめんキャベツのカルトッチョ　柚子の香り

ポルチーニ茸と名古屋コーチンのタリアテッレ

中トロの炙り　水晶文旦のインサラータ

オマール海老とカリフラワーのグラティナート

Foie Gras with Shinsyu Apple

Cartoccio with Hokkaidou region Soft roe and Savoy Cabbage,  Fragranced with Citron 

Gratinato with Omar Shr imp and Caul i f lower

Seared Chutoro with Pormelo Insalata

愛知牛のグリル　トリュフの香り　マルサラワインソース

Gril led Aichi Beef with Marsala Wine Sauce,  Fragranced with Truff les

 

Tagl iatel le with Porcini  mushroom and Nagoya Cochin Chicken

C H R I S T M A S
13,000

Please don't hesitate to ask about our menu's producing area or ingredients.

All prices include 8% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

お米、その他食材の産地についてはお気軽にお問い合わせください。

表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

Hashimoto Horticulture “Benihoppe”Strawberr ies with Pistachio Mi l lefeui l le

はしもと園芸　”紅ほっぺ”とピスタチオのミルフィーユ


