
ポルチーニとベーコンのクリームソース タリアテッレ
Tagl iatel le with porcini,Bacon and cream Sauce

ズワイガニと今市蕪のアーリオオーリオ
 Agl io e ol io with Snow Crab and Imait i  Turnip

国産豚バラ肉と冬キャベツのトマトラグー フェットチーネ
Fettuccine with Pork Bel ly,Winter Cabbage and Tomato Rag u

P R E F I X  L U N C H
3,200

Please don't hesitate to ask about our menu's producing area or ingredients.

All prices include 8% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

お米、その他食材の産地についてはお気軽にお問い合わせください。

表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

<  P a s t a  >
[ 下記より1品をお選びください ]

鱈のソテー 焦がしバターソース
Cod Sauteed Butter Sauce

国産豚肩のグリル　リンゴのサルサ
Gri l led Pork Shoulder with Apple Salsa

国産牛フィレのグリル　タスマニア産マスタードのソース(+700円)
Gri l led Beef Fi l let  with Tasmanian Mustard Sauce

<  M a i n  >
[ 下記より1品をお選びください ]

<  D e s s e r t  >
[ 全7種の中からお選びいただけます。内容に関しては、ディスプレイをご用意しておりますので、スタッフまでお尋ねください。 ]

淡路島産 オニオンのスープ　
Awaji  I sland region Onion Soup

<  S o u p  >

金時人参のラペ 冬野菜のサラダ
Salad with Japanese Red Carrot Rappe and Winter Vegetables

鰤のカルパッチョ 紫キャベツ オリーブのソース
 Yel loetai l  Carpaccio with Red Cabbage and ol ive sauce

きたあかりと冬野菜のグラティナート
Gratin with Kitaakar i  Potato and winter Vegetables

<  A p p e t i z e r  >
[ 下記より1品をお選びください ]

パン / コーヒー・紅茶


