
PA S TA  L U N C H

<  A p p e t i z e r  >

[ 下記より1品をお選びください ]

北海道産ホワイトコーンのスープ

<  P a s t a  >

1,200

All prices include 8% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

パン / コーヒー・紅茶

Coffee or Tea

 Chicken and Avocado Salad with Green Mustard
錦爽鶏とアボカドのサラダ　グリーンマスタード

シチリア風ボロネーゼ　スパゲッティーニ

海老のトマトクリームパスタ　タリアテッレ

オイルサーディンとルッコラのアーリオ　オーリオ

Spaghettini  with Sici l ian-style Bolognese

Tagliatelle with Shrimp and Tomato Cream 

Aglio e Olio with Oiled Sardines and Arugula 

Hokkaido region White Corn Soup

<  D e s s e r t  ( + 3 0 0 )  >

<  O p t i o n  S o u p  ( + 3 0 0 )  >

トロピカルフルーツのマリネ  /  南知多濃厚卵のバニラプリン  /  チーズケーキ

アールグレイとオレンジのタルト  /  桃のシャーベット  /  本日のアイスクリーム

Marinated Tropical Fruit  /  Vanilla Pudding  /  Cheesecake

Earl Grey and Orange Tart  /  Peach Sherbet  /  Today's Ice Cream 

次回変更は9/9(月)を予定しております。



K A W A B U N ’ S  L U N C H

<  A p p e t i z e r  >

<  P a s t a  >

<  M a i n  >

2,400

パン / コーヒー・紅茶
Coffee or Tea

国産豚肩ロースのグリル　ケッカソース
Grilled Pork Shoulder with Checca Sauce

<  D e s s e r t  ( + 3 0 0 )  >

トロピカルフルーツのマリネ  /  南知多濃厚卵のバニラプリン  /  チーズケーキ

アールグレイとオレンジのタルト  /  桃のシャーベット  /  本日のアイスクリーム

Marinated Tropical Fruit  /  Vanilla Pudding  /  Cheesecake

Earl Grey and Orange Tart  /  Peach Sherbet  /  Today's Ice Cream 

All prices include 8% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

炙り鯛のカルパッチョ　オレンジヴィネグレット

Seared Sea Bream Carpaccio with Orange Vinaigrette 

海老のトマトクリームパスタ　タリアテッレ
Tagliatelle with Shrimp and Tomato Cream 

次回変更は9/9(月)を予定しております。



 

P R E F I X  L U N C H

<  A p p e t i z e r  >

[ 下記より1品をお選びください ]

<  P a s t a  >
[ 下記より1品をお選びください ]

国産牛フィレのグリル タスマニア産マスタードのソース（+700円）

<  M a i n  >
[ 下記より1品をお選びください ]

<  S o u p  >

Gr i l led Beef Fi l let  w ith Tasmanian Must ard Sauce

3,200

真蛸と初夏の野菜　ハーブグリル

北海道産ホワイトコーンのスープ

オイルサーディンとルッコラのアーリオ　オーリオ

錦爽鶏とアボカド　サラダ　グリーンマスタード
Chicken and Avocado Salad with Green Mustard

Herb Grilled Octopus and Early Summer Vegetables 

Hokkaido region White Corn Soup

Spaghettin i  with Sici l ian-style Bolog nese

シチリア風ボロネーゼ　スパゲッティーニ

海老のトマトクリームパスタ　タリアテッレ
Tagliatelle with Shrimp and Tomato Cream 

Aglio e Olio with Oiled Sardines and Arugula 

国産豚肩ロースのグリル　ケッカソース 真鯛のアクアパッツァ
Sea Bream Acqua PazzaGrilled Pork Shoulder with Checca Sauce

<  D e s s e r t >

トロピカルフルーツのマリネ  /  南知多濃厚卵のバニラプリン  /  チーズケーキ

アールグレイとオレンジのタルト  /  桃のシャーベット  /  本日のアイスクリーム

Marinated Tropical Fruit  /  Vanilla Pudding  /  Cheesecake

Earl Grey and Orange Tart  /  Peach Sherbet  /  Today's Ice Cream 

All prices include 8% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

炙り鯛のカルパッチョ　オレンジヴィネグレット

Seared Sea Bream Carpaccio with Orange Vinaigrette 

次回変更は9/9(月)を予定しております。


