
Premium Anniversary

【乾杯酒】
Cheers

【アニバーサリーケーキ】
Anniversary Cake

※プレートにお書き添えするメッセージをお申し付けください。

【お花束】
Bouquet

※ケーキと同じタイミングでお持ち致します。
ご予約の３日前までご希望のお色味をお申し付けください。

【コース料理】

表示価格は8％の税金と10％のサービス料を含んでおります。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけ下さい。
All  pr ices inc lude 8% tax and 10% ser v ice charge.  I f  you have any form of  Food Al le rgy.  P lease not i f y  not i f y  s taff.    

お米、その他食材の産地についてはお気軽にお問い合わせ下さい。
Please don’ t  hes i tate ask about our menu’s  producing area or  ingredient s   

1５,000

< 1 s t  H o t  A p p e t i z e r  >

<  2 n d  P a s t a  >

<  1 s t  P a s t a  >
白海老　唐墨　カッペリーニ

生雲丹　イカスミ　タリオリーニ

Capellini with Japanese Glass Shrimp and Bottarga

< 2 n d  H o t  A p p e t i z e r  >
フォアグラ寿司

Saute of Foie gras  SUSHI Style 

フォアグラ最中　～信州巨峰～

鯵　秋茄子　鬼灯
<  A p p e t i z e r  >

<  M a i n  >

<  F i s h  >

<  S p e c i a l t y  >

豊橋産あいち鴨　すもも

甘鯛　冬瓜

愛知牛　雪嶺茸　マルサラピカンテ

Foie gras with Shinshu Gigantic Peak

Horse Mackerel with Autumn Eggplant and Ground Cherries

Tilefish with Melon Gourd

Aichi Beef with Yukirei Mushrooms and Marsala Picante


