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Woodford Reserve

越ノ忍　ブレンデッドウイスキー 15,000

越ノ忍ウイスキーは20年以上前に日本で
初めて瓶内二次発酵製法の酒造免許を取得した
クラフトビール造りのエキスパート宇佐美健氏による
ハンドメイドなウイスキーです。
世界の様々な蒸留所から、シェリー樽やバーボン樽にて
熟成された最高の原酒を選び抜き、
新潟麦酒の工場内でジャパニーズウイスキーの
原点とも言えるミズナラ樽にて再熟成を行って造られています。
日本に先駆けて販売された海外では既に数々の賞を受賞しております。

ケンタッキー州最古の蒸溜所であるウッドフォードリザーブ蒸溜所の
マスターディスティラーが創り出すアルコール度数43度の
スーパープレミアムスモール・バッチ（少量生産）バーボンです。
石灰岩のブロックで建てられた独特の貯蔵庫を使用し、
オーセンティックでゆっくりとした均一の熟成を
重ねることで生まれる、並外れてなめらかな味わいが特長です。

おすすめの飲み方
ロック、ミスト、ソーダ割り、水割り

おすすめの飲み方
ロック、ミスト、トワイスアップ
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