
C h e f ’ s  L U N C H
5 , 0 0 0

< ご予約限定 >

Please don't hesitate to ask about our menu's producing area or ingredients.
All prices include 10% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.

お米、その他食材の産地についてはお気軽にお問い合わせください。
表示価格は既に10%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

次回変更は5月29日を予定しております。

筍のフリット　生ハムとオランデーズソース

<  A p p e t i z e r  >

<  H o t  A p p e t i z e r  >

Frittered Bamboo Shoot with Prosciutto and Hollandaise Sauce

サヨリのカルパッチョ　ちゃふ春野菜と小夏
Sayori Carpaccio with Spring Vegetables and Konatsu Fruit

<  P a s t a  >

<  M a i n  >

<  D e s s e r t  >

渥美半島うまみ豚とホワイトアスパラの炭火焼き
Charcoal Grilled Atsumi Umami Pork and White Asparagus 

桑名産蛤と生雲丹のタリオリーニ
Tagliolini with Kuwana Clams and Fresh Sea Urchin

Yogurt Sorbet with Sumo Citrus
ひるがの農場ヨーグルトのソルベ　デコポン


