
PA S TA  L U N C H
1,400

All prices include % tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.
表示価格は既に8%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

<  D e s s e r t  ( + 3 0 0 )  >

<  S o u p  ( + 3 0 0 )  >

<  A p p e t i z e r  >

[  下記より1品をお選びください ]

<  P a s t a  >

パン / コーヒー・紅茶
Coffee or  Tea

 Chicken Breast  and Watercress Insalata 
鶏胸肉とクレソンのインサラータ

ホタルイカと筍のアーリオオーリオ　スパゲッティーニ
Spaghet ti  Aglio e Olio with Firefly Squid and Bamboo Shoot

新玉葱のクリームスープ
Onion Cream Soup

桜海老と三重なばなのトマトソース　スパゲッティー二
Spaghet tini  with Sakura Shr imp and Canola Flower Tomato Sauce 

次回変更は４/23(木)を予定しております。

南知多濃厚卵とトリュフのカルボナーラ(＋300）
Minami-Chita Rich Egg and Truffle Carbonara 

 完熟メロンのパンナコッタ /  苺のタルト   

本日のアイス /  バスクチーズケーキ /  南知多濃厚卵のバニラプリン  

Melon Panna Cotta  /  Strawberry Tart   

Today’s  Ice  / Basque Cheesecake  /  Vanilla Pudding   



K A W A B U N ’ S  L U N C H

2,400

<  D e s s e r t  ( + 3 0 0 )  >

All prices include 10% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.
表示価格は既に10%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

次回変更は４/2３(木）を予定しております。

<  P a s t a  >

<  M a i n  >

パン／コーヒー・紅茶
Coffee or  Tea

桜鯛と春野菜のカルパッチョ 
Cherr y Bream Carpaccio with Spring Vegetables 

<  A p p e t i z e r  >

桜海老と三重なばなのトマトソース　スパゲッティー二
Spaghettini with Sakura Shrimp and Canola Flower Tomato Sauce 

 完熟メロンのパンナコッタ /  苺のタルト  /  本日のアイス

　バスクチーズケーキ  /  南知多濃厚卵のバニラプリン   

Melon Panna Cotta /  Strawberry Tart   /  Today’s Ice

Basque Cheesecake  /  Vanilla Pudding   

Minami-Chita Rich Egg and Truffle Carbonara
国産豚肩ロースと新じゃがいものロースト　桜マリナード

～桜～



P R E F I X  L U N C H
3,200

<  D e s s e r t >

All prices include 10% tax. 10% service charge will be added to your bill. If you have any form or FOOD ALLERGY, please notify our staff.
表示価格は既に10%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。

次回変更は４/2３(木)を予定しております。

Spaghet tini  with Sakura Shr imp and Canola Flower Tomato Sauce
 

<  A p p e t i z e r  >
[  下記より1品をお選びください ]

<  P a s t a  >
[  下記より1品をお選びください ]

国産牛フィレのソテー タスマニア産マスタードのソース（+700円）

<  M a i n  >
[  下記より1品をお選びください ]

<  S o u p  >

Beef Fillet Saute with Tasmanian Mustard Sauce

グリーンアスパラガスのミラノ風　ココット仕立て

玉葱のクリームスープ

ホタルイカと筍のアーリオオーリオ　スパゲッティーニ

鰆のソテー　春キャベツのブレゼ　レモンバターソース

Green Asparagus Milanese en Cocot te

Onion Cream Soup

Spaghet ti  Aglio e Olio with Firefly Squid and Bamboo Shoot

Sautéed Spanish Mackerel and Spring Cabbage with Lemon Butter Sauce

桜鯛と春野菜のカルパッチョ

桜海老と三重なばなのトマトソース　スパゲッティー二

鶏胸肉とクレソンのインサラータ
Chicken Breast  and Watercress Insalata  

完熟メロンのパンナコッタ /  苺のタルト  /  本日のアイス

　バスクチーズケーキ  /  南知多濃厚卵のバニラプリン   

Melon Panna Cotta  /  Strawberry Tart  / Today’s Ice  

Basque Cheesecake  /  Vanilla Pudding   

 Cherr y Bream Carpaccio with Spring Vegetables 

南知多濃厚卵とトリュフのカルボナーラ
Minami-Chita Rich Egg and Truffle Carbonara

国産豚肩ロースと新じゃがいものロースト　桜マリナード
Roasted Pork Shoulder and Spring Potatoes with Sakura Marinade


