
K A W A B U N ’ S  L U N C H
2,400

<  P a s t a  >

<  M a i n  >

パン／コーヒー・紅茶
Coffee or  Tea

海老と旬菜のパレルモ風サラダ　ミントのヴィネグレット

Palermo-style Salad with shrimo,Seasonal Vegetables and Mint Vinaigrette

<  A p p e t i z e r  >

魚介のラグーとズッキーニのアラビアータ　スパゲッティーニ
Spaghettini  Arrabiata with Seafood Ragu and Zucchini

Milan-style Chicken Cutlet with Amanatsu Orange and Watercress Insalata 
三河赤鶏のミラノ風カツレツ　甘夏とクレソンのインサラータ

【次回は7月15日(木)に内容を変更いたします】

<D e s s e r t>

KAWABUNシュー

KAWABUN Cream Puff

本日のアイス・シャーベット

Today‘s Ice ・Sherbet

大人のバスクチーズケーキ

Rum raisins Basque Cheesecake 

All prices include 10% tax. 10% service charge will be added to your bill.
表示価格は既に10%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。

食材の仕入れ状況などにより予告なく内容を変更する場合がございます。ご了承ください。
Please note,menus are subject to change due to product availability.

レモンのカッサータ

Lemon Cassata

～ラムレーズン～

(＋400) (＋500)

(＋500) (＋400)



P R E F I X  L U N C H
3,200

Fettuccine with Home-made Salsiccia and Cabbage Cream Sauce

<  A p p e t i z e r  >
[  下記より1品をお選びください ]

<  P a s t a  >
[  下記より1品をお選びください ]

<  M a i n  >
[  下記より1品をお選びください ]

<  S o u p  >

Roasted Japanese Beef Fillet with Grilled Seasonal Vegetables(+1000)

タコと旬野菜のハーブグリル

新じゃがいもの冷製スープ

魚介のラグーとズッキーニのアラビアータ　スパゲッティーニ

桜鯛と季節野菜のロースト　サルサヴェルデ

Herb Gri l led Octopus and Seasonal  Vegetables
 

Vichyssoise soup

Spaghettini  Arrabiata with Seafood Ragu and Zucchini

Roasted Sea Bream and Seasonal Vegetables with Salsa Verde

ブッラータチーズとトマトのカプレーゼ

自家製サルシッチャと高原キャベツのクリームソース　フェットチーネ

海老と旬菜のパレルモ風サラダ　ミントのヴィネグレット

 Burrata Cheese and Tomato Caprese  

生雲丹と浅利のスパゲッティーニ(＋300)
Spaghettini with Clams and Fresh Sea Urchin(+300)

三河赤鶏のミラノ風カツレツ　甘夏とクレソンのインサラータ
Milan-style Chicken Cutlet with Amanatsu Orange and Watercress Insalata  

国産牛フィレ肉のローストと旬菜のグリル(+1000)

【次回は7月15日(木)に内容を変更いたします】

< D e s s e r t >

KAWABUNシュー
KAWABUN Cream Puff

本日のアイス・シャーベット
Today‘s Ice ・Sherbet

All prices include 10% tax. 10% service charge will be added to your bill.
表示価格は既に10%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。

食材の仕入れ状況などにより予告なく内容を変更する場合がございます。ご了承ください。
Please note,menus are subject to change due to product availability.

Palermo-style Salad with shrimo,Seasonal Vegetables and Mint Vinaigrette 

レモンのカッサータ
Lemon Cassata

大人のバスクチーズケーキ

Rum raisins Basque Cheesecake 
～ラムレーズン～

[  下記より1品をお選びください ]



P R E M I U M  L U N C H
4,500

Fettuccine with Home-made Salsiccia and Cabbage Cream Sauce

<  A p p e t i z e r  >

<  P a s t a  >
[  下記より1品をお選びください ]

<  F i s h  >

Roasted Japanese Beef Fillet with Grilled Seasonal Vegetables

魚介のラグーとズッキーニのアラビアータ　スパゲッティーニ

桜鯛と季節野菜のロースト　サルサヴェルデ

Spaghettini  Arrabiata with Seafood Ragu and Zucchini

Roasted Sea Bream and Seasonal Vegetables with Salsa Verde

 Burrata Cheese and Tomato Caprese

生雲丹と浅利のスパゲッティーニ(＋300)
Spaghettini with Clams and Fresh Sea Urchin(+300)

国産牛フィレ肉のローストと旬菜のグリル

【次回は7月15日(木)に内容を変更いたします】

< D e s s e r t  >

<  M a i n  >

[  下記より2品をお選びください ]

事前のご予約必須

All prices include 10% tax. 10% service charge will be added to your bill.
表示価格は既に10%の税金を含んでおります。表示価格に対して10%のサービス料を頂戴致します。

食材の仕入れ状況などにより予告なく内容を変更する場合がございます。ご了承ください。
Please note,menus are subject to change due to product availability.

ブッラータチーズとトマトのカプレーゼ

自家製サルシッチャと高原キャベツのクリームソース　フェットチーネ

KAWABUNシュー
KAWABUN Cream Puff

本日のアイス・シャーベット
Today‘s Ice ・Sherbet

レモンのカッサータ
Lemon Cassata

大人のバスクチーズケーキ
～ラムレーズン～

Rum raisins Basque Cheesecake 


